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GLOGINMAKUINEN
SEKAHEDELMAKIISSELI

Jouluinen kiisseli syntyy Marli Premium Vaalea
glégijuomasta ja kuivatuista sekahedelmista.
Nauti vaikkapa riisipuuron kanssal!

Kaada Marli Premium Vaalea glogijuoma kattilaan ja lisda
huuhdellut sekahedelmét. Jata hedelméat pehmenemaéan
noin neljan tunnin ajaksi.

Nosta kattila liedelle ja lisd& sokeri. Kuumenna keitos
kiehuvaksi, laske lieden l[ampétilaa ja jatka keittdmista noin
15 minuutin ajan.

Sekoita kylm&én veteen perunajauhot. Nosta kattila
liedeltd, kaada perunajauhosuurus keitokseen ohuena
nauhana ja samalla sekoittaen. Nosta kattila takaisin
liedelle ja kiehauta kiisseli kunnes liemi muuttuu kirkkaaksi.

Jaahdyta sekahedelmakiisseli ja tarjoa esim. joulupuuron

kera.
Annosmaara: 4
1 | Marli Premium Vaaleaa glégijuomaa
noin 300 g kuivattuja sekahedelmia
0,5 di sokeria
2 di vetta
0,5 dl perunajauhoja
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